RENGO BILDET

e Menschen, die gemeinsam und in Verbundenheit

mit Erde, Pflanzen, Tieren und Mitmenschen leben.

e Menschen, die sich ihrer Wirksamkeit bewusst sind

und durch ihr Handeln zur eigenen und zur Gesund-

heit der Erde beitragen.

» Menschen, die Lebendigkeit nahren und feiern.

Der Hof ist ein einzigartiger Bildungsort der Zukunft.
Er ist wie unsere Erde im Kleinen. Die erfahrbaren

Kreislaufe im Hofleben bilden im Kleinen das Grole ab.

GEMEINSAM FUR DIE ERDE
» Gestalten wir lebendige Bildung mit Herz, Kopf
und Hand fiir GroB und Klein, mitten im Hofleben.

 Begeistern wir fir die heilsamen Krafte der Natur.

» Ermoglichen wir tiefes Erleben und Begreifen der
Zusammenhange von Gesundheit, Ernahrung und
Landwirtschaft.

« Bilden wir echte Werte fiir eine glickliche Zukunft.

Mit Euch bilden wir jetzt unsere gemeinsame Zukunft!

UNSER BILDUNGSMENU

Mit den Schatzen des ganzen Hofes aus Gartnerei,
Landwirtschaft, Samenbau und Vermarktung tischen
wir ein BILDUNGSMENU vom Feinsten auf, nahrhaft fiir
Menschen von 0 - 99 Jahren:

« Fur Schulklassen und Kindergarten bieten wir viel-
faltige Projekte und sind ihr Partner fur Bildung
fur Nachhaltige Entwicklung (BNE), Nachhaltige
Ernahrung und Lernort Bauernhof (LOB).

 Fur Familien bieten wir ganzjahrig Workshops, Jah-
reskurse, Erlebnisgeschichten und Mitmachaktionen
an.

» Kochworkshops gibt’s fur alle Bildungshungrigen.

« Fur Bildungstrager und weitere Veranstalter bieten
wir Seminarraume sowie
Zimmer und Verpflegung in
unserem Bildungshaus am Hof.

« Gerne organisieren wir indi-
viduelle Betriebsfuhrungen
fur Gruppen.

Alle Veranstaltungen, Infos und Anmeldung auf
www.rengo.de/rengo-bildet

KONTAKT

Columban gGmbH
Rengo Bildet
Rengoldshauser Str. 29
88662 Uberlingen

bildung@rengo.de
lernort@rengo.de
bildungskueche@rengo.de
www.rengo.de/rengo-bildet
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DER HOF - EIN BILDUNGSORT
FUR DIE ZUKUNFT
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BILDUNGSKUCHE

Hier entstehen faire, nachhaltige Gerichte.

Die eigens fur gemeinschaftliches Kochen konzipierte
Kiiche ermoglicht vielfaltige Kochworkshops und Schu-
lungen fur Gruppen und Teams von Menschen aller
Altersgruppen.

Hier leben und vermitteln wir Wissen und praktische
Kompetenzen rund um nach-
haltige Ernahrung.

Die Zusammenhange von
Gesundheit, Ernahrung und
Landwirtschaft werden hier
nach dem ,,0One Health“-An-
satz mit allen Sinnen erleb-
bar.

BAUERNHOFPADAGOGIK

Hautnah erleben, wie wir unsere Kiihe halten, was im
Huhnerhof los ist, welche Friichte der Erde auf dem
Acker oder im Gewachshaus wachsen und welche Pfle-
ge sie alle brauchen. Ziel ist es immer, fur gesunde
Lebensmittel und fir die bauerlich biologisch-dynami-
sche Landwirtschaft zu sensibilisieren.

Der Traumgarten ist der Ort der Kinder. Mit einer
Jurte, einer Feuerstelle, Garten, Bauwagen und Bie-
nenhaus wird hier gegartnert, gewerkelt, gefeuert,
gekocht und gespielt.

BILDUNGSHAUS

Unsere neu gestalteten Seminarraume liegen im alten
Gutshaus in der Mitte des Hofguts, umgeben von
einem groBen Garten und dem Innenhof. Ein heller,
atmospharischer Seminarraum mit 40 m?, mehrere
Gruppenarbeitsraume und ein Esszimmer bieten Grup-
pen von bis zu 30 Personen einen einzigartigen Platz.

HOFGUT RENGOLDSHAUSEN /\
Das Hofgut Rengoldshausen be- HOF.G.UTI
findet sich bei Uberlingen am RENGOLDSHAUSEN
Bodensee und wird seit 1932 bio-

logisch-dynamisch bewirtschaftet.

Heute arbeiten ca. 80 Menschen in den Bereichen
Landwirtschaft, Gartnerei, Samenbau, Vermarktung

und Bildung.

Rengo Bildet

Unsere Bildungskiiche ist das Herz des Seminarbe-
reichs. Hier wird mit den Produkten des Hofes mit den
Teilnehmern unserer Kochseminarefiir unsere Seminar-
gaste hochwertig, erntefrisch und liebevoll gekocht.

Hier leben eine 50-kopfige Kuhherde mit ihren Nach-
kommen und 650 Huhner im Mobilstall.

Auf ca. 130 ha Ackerland und auf ca. 0,7 ha Gewachs-
hausflache wird ein vielfaltiges Gemusesortiment
angebaut.

Zucht- und Vermehrung von biologisch-dynamischem
Saatgut findet auf 2 ha statt.

Ein Hofladen und die Griine Kiste vermarkten die Pro-
dukte des Hofes, das Hofcafe ladt zum Verweilen ein.

TEAM Sonja Ostermayer

Unsere zehn schlichten Doppelzimmer sind mit
Schrank und Schreibtisch gemutlich eingerichtet und
eignen sich hervorragend fur bis zu 22 Personen.




